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Entrevista a Mireia Torres

Los origenes de la Familia Torres en el Penedes,
se remontan al siglo XVIl, donde la familia ya era
propietaria de viiedos y comercializaban los vinos
a pequefa escala.

Fundada en el 1870, la tradicion familiar ha sido
respetada escrupulosamente hasta hoy en dia, y
la empresa se ha transmitido de generacion en
generacion hasta la actual, que es la cuarta,
representada por el Presidente Miguel A. Torres,
los Vicepresidentes Joan M2 Torres y Marimar
Torres y la quinta generacion representada per
Arnau Torres Rossello, Mireia Torres Maczassek
y Miguel Torres Maczassek.

Des de sus inicios, la vocacion exportadora ha
sido una de las principales voluntades de esta
familia y sus vinos siguen llegando hoy en dia a
140 paises del mundo.

Asimismo, otra constante de la empresa ha sido
la creacion y mantenimiento de la imagen de
elaboradores de vinos de alta calidad con la que
se identifica hoy en dia el nombre Torres a través
de todo el mundo.

Mireia Torres Maczassek pertenece a la quinta
generacion de la familia Torres. Actualmente,
ocupa el cargo de Directora Teécnica vy
Responsable del Area de I+D.

1. ¢Podria definirnos brevemente el proyecto CENIT DEMETER?

El Proyecto CENIT Demeéter, en el que participa el CTM Centre Tecnologic, pretende realizar una
investigacion de caracter estrategico multidisciplinario e interregional en el campo de la
vitivinicultura a nivel nacional, que permita la generacion de conocimientos cientificos y técnicos, la
aplicacion de los cuales, tendré que poner las bases de una nueva manera de entender el
posicionamiento futuro del sector vitivinicola esparol ante el cambio climatico.

2. ¢Cuales son sus areas de trabajo y sus objetivos?

Las areas en que se ha dividido el trabajo de investigacion son siete: viticultura, cava, medio
ambiente, bacterias, levaduras, transcriptémica y enologia. El objetivo comun de todas las lineas de
investigacion es obtener la maxima informacion y conocimiento para poder avanzarnos a los
efectos del cambio climatico.
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3. ¢Cuantas empresas hay en el consorcio?

El Consorcio esta integrado por 25 empresas espafolas vinculadas al sector vitivinicola, de les
cuales el 56% son bodegas y el 44% restante pertenecen a la industria auxiliar del sector. La
empresa Miguel Torres actia como lider del proyecto.

4. ;Cual es el presupuesto global del proyecto? ;Y qué duracion tiene?

El proyecto tiene asignado un presupuesto total de 26.912.571 euros y una subvencién aprobada
del 45,67%. El periodo de duracion es de 4 anos. Los trabajos se iniciaron ya el afio pasado y su
finalizacién esta prevista para el afio 201 1.

5. ¢Coémo surgio la idea de solicitar un proyecto CENIT relacionado con esta problematica
técnica?

En los ultimos anos se observan, por parte de viticultores y elaboradores, algunos cambios en el
proceso de maduracion de la uva. Hay una tendencia a que se produzca un desfase entre la
madurez en el contenido de azlcares, mas primeriza, y la madurez de aromas y polifenoles, mas
tardia. Esto comporta una gran dificultad para determinar el momento 6ptimo de cosecha ya que
cuando tenemos el grado alcohdlico adecuado, aun no se ha llegado a la méaxima intensidad
aromatica y los taninos aun son verdes. Esta circunstancia representa un reto importante para los
elaboradores ya que el consumidor pide vinos de aroma intenso, taninos maduros y menos grado
alcohalico.

6. ¢Qué objetivos a nivel de investigacion se han marcado para todo el proyecto? Y ¢Cual se prevé
que pueda ser su aplicacion practica para las empresas implicadas?

El proyecto CENIT Demeter tiene un importante componente de investigacion, es decir, pretende
incrementar los conocimientos que hay actualmente en el sector vitivinicola espafol sobre el
impacto que puede tener el cambio climatico en la viticultura y la enologia en Espana.

Como objetivos de aplicacion practica podriamos destacar: la obtencion de biomarcadores y de
indice de maduracion que permitan mejorar la decisién del momento de cosecha y determinar el
sistema mas adecuado de vinificacion de los racimos que entren en la bodega, definir los sistemas
mas adecuados para la gestién de las vifas ante las nuevas condiciones climaticas, establecer
modelos metabdlicos que nos permitan adaptar los procesos fermentativos, desarrollar nuevas
tecnologias de medicion de parametros on line, conseguir la reutilizacion de las aguas residuales y
definir un estudio del ciclo de vida del corcho que pueda servir de modelo para todo el sector.

7. ¢Coémo valora la participacién/ayuda de CTM en el proyecto DEMETER?

Muy positiva. El conocimiento del personal de CTM implicado en el CENIT Demeter esté resultando
ser muy fructifero para nosotros, ya que estan llevando a cabo una gran actividad docente con
nuestro equipo de trabajo.




8. Ademas del proyecto CENIT, ¢ qué otras actividades de |+D+i lleva a cabo el grupo Torres?

Con nuestros trabajos de investigacion intentamos investigar en las diferentes areas implicadas en
todo el proceso de elaboracion del vino. Algunos de los proyectos que estamos desarrollando
actualmente son el estudio de la recuperacion de variedades ancestrales autdctonas de Catalufia,
captacion de CO2 mediante algas y aspectos saludables del vino en la nutricion humana.

9. ¢Qué es lo que mas valora del CTM?

El conocimiento tecnico sobre las materias a tratar y la profesionalidad del personal. Su
predisposicién y las ganas de ayudar y avanzar. En resumen, la facilidad de trabajar con el equipo
de CTM.




